
 

 

Spätsommer ist Kürbiszeit  

 
 
 

Kürbissuppe vom Hokaidokürbis 
mit karamellisierten Kürbiskernen und steirischem Kernöl | 9,80 

Pumpkin soup with caramelized pumpkin seeds 
and  pumpkin seed oil 

 

KÜRBISRISOTTO 
mit gebratenem Zanderfilet | 32,00 

ohne Zanderfilet | 24,00 
Pumpkin Risotto with pan-fried pike perch  

or without pike perch 
 

SAFTIGES GULASCH VOM ALLGÄUER WEIDERIND 
Kürbisspätzle und frischer Krautsalat | 27,50 

Juicy beef goulash with pumpkin spaetzle and fresh coleslaw 

 

MOHNKNÖDEL MIT NOUGATFÜLLUNG 
Zwetschgenkompott | 10,50 

Poppy seed dumplings with nougat filling and plum compote 
 

 

 

 Unsere Aperitifempfehlung: 
 

Erdbeer-Secco| 6,80 
Ein Beerenstarker Sommergenuss mit prickelnd  

intensivem Geschmack nach erntefrischen Erdbeeren 
 

Alkoholfrei | 6,50 
Brombeere mit Limette-Secco 

Süß-herbe Beere mit Frischekick 

 
 Unsere Weinempfehlung: 

 
 

Unsere Weißwein Empfehlung 
 

Rodet Chardonnay  
Grande Sélection 

Chardonnay trocken, Antonin 
Rodet Quincié/Burgund/France  

Aromatische Frucht und Intensität 
weiße Blüten und Zitrusfrucht 

Glas 0,2 l    8.60 
 

Unsere Rotwein Empfehlung 
 

Rodet Pinot Noir 
Grande Sélection 

Pinot Noir trocken, Antonin Rodet 
Quincié/Burgund/France  
Geschmeidig, frisch, elegant 

Fruchtaromen und zarte Würznoten 
Glas 0,2 l    8.60 

 


