
 

tageskarte 

 
 

RAHMSÜPPCHEN 
von frischem Bärlauch | 8,90 

Cream soup of fresh wild garlic   

                                                                                        
ZANDERFILET GEBRATEN 

mit Sauce Hollandaise, grünem Spargel und Butterkartoffeln | 36,50 
Fried fillet of pike perch on sauce hollandaise  
with green asparagus and buttered potatoes   

 
GESCHMORTES OCHSENBÄCKCHEN 

in Burgundersauce 
dazu gebuttertes Frühlingsgemüse und Kartoffelpüree| 34,00 

Fried ox cheek in Burgundy sauce with buttered spring vegetables 
and mashed potatoes 

 
LAMMRÜCKEN MIT KRÄUTERKRUSTE 

mit Rosmarinsauce, Prinzessböhnchen und Kartoffelgratin | 38,00 
Roast saddle of lamb with herb crust rosemary sauce 

princess beans and potato gratin  

 
MOUSSE VON DUNKLER UND WEIßER SCHOCKOLADE 

mit Erdbeer-Minzsalat | 12,50 
Mousse of dark and white chocolate with strawberry mint salad 

 
 

unsere Aperitivempfehlung 

 

Pampelle Spritz 
Prosecco – Pampelle – Soda | 8,20 

 

unsere Weinempfehlung 

 
Tesch Unplugged 

Riesling , trocken, Langenlonsheim I 7,80 
Papaya, Pfirsich, Ananas, Birne, saftig, 

Aromen von Kräutern 
 
 

https://www.televino.de/tenuta_sant_antonioweindetail/1214/scaia-bianco-garganega-chardonnay-trevenezie-igt-tenuta-sant-antonio
https://www.televino.de/tenuta_sant_antonioweindetail/1214/scaia-bianco-garganega-chardonnay-trevenezie-igt-tenuta-sant-antonio

